
 

 

2025 年８月 27日 

JR 九州ホテルズアンドリゾーツ株式会社 

長崎県美術館と長崎マリオットホテルのタイアップによる新アフタヌーンティー「The
ザ

 Museum
ミュージアム

」の発売について 

 

長崎マリオットホテル（長崎県長崎市、総支配人 吉満啓一郎）は、９月から提供を開始する新しい

アフタヌーンティーを「九州一美しいアフタヌーンティー」と銘打ち、ゲストにお届けいたします。 

その第一弾「The Museum」は開館 20 周年を迎えた長崎県美術館（長崎県長崎市、館長 小坂智子）との

タイアップを行い、「美術館」をテーマに、上質な素材と熟練の技術で作り込まれたスイーツとセイボ

リーをスタンドにあしらいました。芸術の秋に、彩り豊かなアフタヌーンティーのアートをどうぞお楽

しみくださいませ。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

開業以来 11 作目のアフタヌーンティーでは、仏パリ北部の村「エルキューイ」に起源を有する食器メ

ーカー「ERCUIS」のスタンドに一新。ドーム型のスタンドを美術館の大ホールに、セイボリーとスイー

ツをホールの壁に飾られたアートに見立てました。「秋の展覧会」をイメージしたオリジナルスイーツ

とセイボリーの他、長崎県美術館の収蔵作品に着想したスイーツや、多数展示されているスペイン美術

にちなんだスペイン料理のセイボリーなど、全く新しいアフタヌーンティー体験をご提供いたします。 

 

期  間   2025 年９月１日(月) ～ 2025 年 11 月 15 日(土)  

店  舗   バーラウンジTHE
ジ

 AZURITE
ア ズ ラ イ ト

（長崎マリオットホテル 7階） 

提供時間   アフタヌーンティー   平日 13:00～L.O.16:00 / 土日祝 12:00～L.O.16:00 

       イブニングハイティー  全日 18:00～L.O.20:30〈数量限定・前日までの要予約〉 

 

販売価格   アフタヌーンティー／イブニングハイティー共通 

ティーセレクション（通常プラン） おひとり様 6,000 円(税サ込) 

フリーフロー付プラン おひとり様 7,000 円(税サ込) 

モエ・エ・シャンドン グラスシャンパン付プラン おひとり様 8,000 円(税サ込) 

※ 全てのプランで長崎県美術館 ご招待券をおひとり様１枚プレゼントいたします。 

本券は常設展を無料ご招待、企画展を通常料金より 500 円割引でご鑑賞可能です。 

 



■ 特別イベント「スペイン音楽と九州一美しいアフタヌーンティーの夕べ」 

長崎県美術館が多数所蔵するスペイン美術にちなんで、長崎 OMURA 室内合奏団のメンバーによるスペイ

ン音楽の生演奏と「The Museum」をお楽しみいただくイベントを 2日間限定で開催いたします。 

 

名  称 Moonlight Music 特別編「スペイン音楽と九州一美しいアフタヌーンティーの夕べ」 

開 催 日 2025 年９月 20日(土) 2025 年 10 月 18 日(土) 

出 演 者 
前田純美加（ヴァイオリン） 

前田和隆 （ギター） 
田辺清士（チェロ） 

演奏曲目 
カルメンよりハバネラ、チック･コリア Spain  

ジプシー･キングス Inspiration 他 

ロヘリオ･タヘル スペイン組曲より「フラメンコ」 

カサド 無伴奏チェロ組曲 他 

時  間 予約受付 18:00～/18:30～、演奏時間 19:00～/20:00～(各回 20 分程度) 

販売価格 おひとり様 7,000 円（ワイン･カクテルフリーフロー/長崎県美術館ご招待券付） 

 

■ 長崎県美術館について 

長崎水辺の森公園の一角にある自然と調和した長崎県美術館は、ピカソ

やダリをはじめとする東洋有数のスペイン美術と長崎ゆかりの美術を収

蔵しています。今後の企画展では、「ながさきピース文化祭 2025 皇室

の名品と長崎 — 皇居三の丸尚蔵館収蔵品展(９月 14 日～10月 19 日)」

や、「ジャネット･カーディフ《40声のモテット》（10月 17 日～11月 16

日）」等を予定し、長崎における文化芸術活動の拠点となっています。 
 

 

■ 関係者コメント 

 

長崎県美術館長 小坂
こ さ か

智子
さ と こ

様 

長崎県美術館はこの春、開館 20 周年を迎えました。そして今秋、長崎マリオット

ホテルとのコラボレーションが実現します。当館の収蔵品の核をなすスペイン美

術とその文化、隈研吾デザインの建築、そして、青木野枝・津上みゆき・御厨正

敏各氏の作品への印象を基に、シェフたちが創り出した新しい造形のアフタヌー

ンティーは視覚だけではなく、ゲストの五感を楽しませるものです。 

美味しく美しい“The Museum”をぜひご堪能ください。 

  

総料理長 榮岩
はえいわ

雅
まさ

幸
ゆき

 

新しいアフタヌーンティーは“感動”を追求し、ひとつひとつのセイボリーとス

イーツに私たちのこだわりとプライドを詰め込みました。歴史と自然豊かな長崎

の街でアフタヌーンティー文化が芸術に昇華するよう精進してまいります。 

 

シェフパティシエ 小野
お の

寿
とし

洋
ひろ

 

長崎県美術館での作品鑑賞を通じて、私たちなりのアートを秋の要素を取り込み

作りあげました。色合い・見た目・味、ひとつひとつへのこだわりの詰まった 

「The Museum」をぜひお愉しみください。 

 



〔メニュー〕アフタヌーンティー／イブニングハイティー共通 

 メニュー 備考 

セイボリー 

（６種） 

胡瓜と卵 ずわい蟹のロールサンドイッチ 金時草のジュレ  御厨正敏氏「かぶら形ガラス徳利」に着想し、ジュレで表現 

スモークサーモン ミルクレープ 長崎県美術館 屋上庭園をイメージ 

スペイン産ハモンセラーノと柿のタルティーヌ 青木野枝氏「雲谷／長崎」に着想し、小麦粉･竹炭で表現 

雲仙茸のセビーチェとパンプキンブレッド 雲仙茸をスペインのマリネ料理セビーチェで 

パエリアキッシュ 長崎県産米を使用したパエリアをキッシュ仕立てで 

長崎和牛のローストビーフオープンサンド ロメスコソース 長崎和牛をカタルーニャ地方の伝統的なソースで 

スイーツ 

（７種） 

バスクチーズタルト バスク地方発祥の濃厚なチーズケーキをタルトに 

いちじくと赤ワインのムース いちじくをピューレにし、赤ワインのムースに 

ヘーゼルナッツ・ポム 秋の果実 林檎を表現して 

和栗のモンブランタルト 和栗のモンブランクリームとムースを組み合わせて 

ショコラ・ド・アート 津上みゆき氏の絵画に着想し、球体のショコラで表現 

長崎みかんのバターケーキ 長崎みかんをバタークリームにアーモンド生地でサンド 

レモンと葡萄のシャーベット スペイン定番のカクテル「レモンシャーベットシャンパン」をアレンジして  

スコーン 

（２種） 

プレーンスコーン／和紅茶スコーン  

クロテッドクリーム／アプリコットジャム  

ティー スペインで愛飲されているマンサニージャ（カモミールティー）を含む 11 種のティーをご用意いたします。 

 

お電話又は公式ホームページからの WEB 予約を受付中です。 

〈電話番号〉095-895-8884  〈電話受付〉毎日 10:00～22:00 

 

WEB 予約 インスタグラム LINE ※ 掲載の写真は全てイメージです。 

※ 価格はいずれも税・サービス料込です。 

※ 食材の入荷等により、予告なく内容が変更と 

 なる場合がございます。    

 

 

Wonderful Nagasaki Hospitality, Always.  

長崎らしい、素晴らしいおもてなしの心を常に。 
 

 

 

 




