
 

 

 

 

 

2 0 2 2年 1 1月 1 0日 

ＪＲ九州商事株式会社 

「つばめマルシェお取り寄せっ！便」クリスマス特別商品 

レストラン・ジョルジュマルソーのローストビーフセットをお届けします！ 

 

  ネットで事前予約し、指定日に駅でお受け取り！！JR九州の列車荷物輸送サービスを活用した 

 通販「つばめマルシェお取り寄せっ！便」、クリスマス特別商品のお知らせです。 

  

  昨年、好評だったレストラン・ジョルジュマルソーのローストビーフセットを今年もお届け！ 

 JR九州のクルーズトレイン「ななつ星 in九州」でも提供されていた、こだわりの一品です。 

 

 列車荷物輸送の特性を活かし、当日作り立てのローストビーフセットを即日お届けします。 

今年は特急「ソニック」を活用し、新たに大分駅でもお受け取りいただけるようになりました。 

  

店舗以外でローストビーフセットを購入できるのは「つばめマルシェお取り寄せっ！便」だけ！ 

福岡の名店が誇る、クリスマスの大人気料理の味を、ご家庭でお楽しみください。 

 

１ お受取日時・お受取駅 

 ・2022年 12月 23日（金）大分駅（15：00～20：00）・鹿児島中央駅（15：30～20：00） 

 ・2022年 12月 24日（土）鹿児島中央駅（15：30～20：00） 

 

 ※上記お受取駅にて、お客さまご自身でお受取が必要な商品です。ご自宅への配送は行いません。 

 

２ ご予約承り期間 

  2022年 11月 11日（金）17時～12月８日（木）12時 

 

３ 販売数 

  各日 20セット限定（23日は両駅の合計数） 

 

４ 商品名・価格 

  特選 黒毛和牛ロース肉のローストビーフセット 

 ・セットＡ（ローストビーフ 300g）15,500円（税込） 

 ・セットＢ（ローストビーフ 500g）20,500円（税込） 

                                         イメージ 

 ※セット内容の詳細については「別紙」をご覧ください。 

 ※昨年販売したセットはローストビーフ 300gです。昨年もご利用のお客さまはご注意ください。 

 ※昨年のセットとはお野菜のメニューが若干異なります。 

 ※上記価格には、博多駅からお受取駅までの列車荷物輸送サービスの料金を含みます。 

 

５ 販売を行うオンラインショップ 

  

                  URL https://jrk-kyushutabi.shop/  
 

  ※上記オンラインショップ内「つばめマルシェお取り寄せっ！便」のバナーより、詳細をご確認

のうえご予約ください。 

※商品の衛生状態を鑑み、受取時間を過ぎての商品のお渡しは承っておりません。 また、お受け

取りいただけなかった場合でもご返金はございませんので、ご了承ください。 

※販売期間の間はご注文のキャンセルが可能です。販売期間を過ぎてのキャンセルは承っておりません。 

 

 

https://jrk-kyushutabi.shop/
https://jrk-kyushutabi.shop/


別 紙 

特選 黒毛和牛ロース肉のローストビーフセット  
～セット内容～ 

 

  ・特選 九州産黒毛和牛のローストビーフ（300g / 500g） 

    九州産黒毛和牛のロース肉をじっくり低温で焼き上げたローストビーフ。 

しっとりとした食感と共に旨味が広がります。 

JR九州クルーズトレイン「ななつ星 in九州」でも提供していたこだわりの一品です。 

 

  ・みつせ鶏のフリカッセ 

    程よい弾力のある食感と豊かな香りが特徴のみつせ鶏のクリーム煮は、 

    素材の持つ味わいを野菜からくる甘味でお楽しみ頂く料理です。 

 

・フランス産 小鴨のロースト 

  風味が濃く、肉質が柔らかな小鴨のロースト。 

  黒コショウとハチミツの風味、ヴィネグレットの酸味を加えています。 

 

 ・トリッパの煮込み 

    ハチノス（牛の胃袋）を、飴色にした玉ねぎやコンソメなどと一緒に煮込んで、 

パルメザンチーズをたっぷりと。とろける食感に仕上げました。 

 

・季節の野菜 

 

レストラン・ジョルジュマルソー 

レストラン・ジョルジュマルソーは、福岡の大手門にあり“博多の旬、その季節をお皿の上で表現し

た『感じる食』の発信！九州は福 岡でしか食べられないフランス料理がここにあります。”をコンセプ

トにオーナーシェフ小西晃治氏が手掛けるフランス料理店です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

オーナーシェフ小西晃治氏   大手門に佇む、レストラン・ジョルジュマルソー外観 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    特選 黒毛和牛ロース肉のローストビーフセット（イメージ）、大人２～３名で丁度良い内容。 

そのままで楽しんだ後、ローストビーフは、ほんの少しだけ、ふわっと温めると上質な脂が溶け出し違った表情に。 


