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2015年 3月 17日 

 

「ななつ星 in九州」1泊 2日コースの 

料理を一部変更します 

 

クルーズトレイン「ななつ星ｉｎ九州」では、2015 年 3 月 21 日出発分より、1 泊 2 日コースの最初

を彩る昼食として、「ななつ星」料理長・國﨑 民男氏による料理（和食）を新たに提供することとなり

ました。“素材の良さを生かした手間のかかった料理”を通して、多彩な九州の魅力をお楽しみくださ

い。 

 

 

１ 1泊 2日コース・1日目昼食の料理の変更について 

（１）変更内容 

      現行の「スローリゾートぶどうの樹」から「ななつ星」料理長による提供にかわります。 

   

  （２）変更時期 

2015年 3月 21日（土）出発分より 

 

 

２ ななつ星料理長 國﨑 民男（くにさき たみお）氏 プロフィール 

    

     

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■プロフィール 

1958年福岡県生まれ。 

ホテル、レストラン等で修行を積み重ね、1997年にＪＲ九州フード 

サービス株式会社に入社。店舗の料理長や商品開発の業務に携わる。 

2013年の「ななつ星」運行開始とともに、「ななつ星」料理長とし 

て列車に乗務し、料理の提供を行っている。 

■國﨑料理長メッセージ 

九州七県の生産者さまにより、手間ひまかけてつくられた「安全・

安心」な食材を生かした料理、そのテーマは「九州の人、山、海に

育まれた料理」、その名も「ななつ星御膳」です。 

「ななつ星」でしか味わえない空間と料理の調和を五感で感じてい

ただき、豊かな自然が残る 宝の島・九州の四季折々の織り成す景

色を眺めながら、心豊かなひとときをお楽しみいただければと思い

ます。 


