
 

 

ＪＲ九州グループ 

   

2025 年 1月 15 日 

ＪＲ九州ホテルズアンドリゾーツ株式会社 

 

2025 年 1 月 16 日（木）に長崎マリオットホテルは開業 1 周年を迎えます 

 

長崎マリオットホテル（長崎県長崎市、総支配人 吉満啓一郎）は、2025 年 1 月 16 日（木）に、

開業から 1周年を迎えます。この 1年のご愛顧への感謝と、魅力溢れる「長崎」というデスティネ

ーションの扉を、世界中の、更に多くのゲストに開いていきたいという決意を込めまして、様々な

企画をご用意いたしました。2年目を迎える長崎マリオットホテルへ、どうぞご期待ください。 

 

【概要】 

   1．1 月 16 日限定！開業記念日プレゼント 

   2. スイートルーム（7種類全 28 室）宿泊が当たる！公式インスタグラムキャンペーン 

   3. 選りすぐりの料理をお届け！「HARBELLA セレクション」ランチ＆ディナー 

   4. グループでお得！4名様につき 1名様を HARBELLA ランチ＆ディナーに無料ご招待 

   5. 公式 LINE で必ずもらえる！THE AZURITE で使える「キリン生ビール」クーポン 

 

 

1. 1 月 16 日限定！開業記念日プレゼント 

ご宿泊 

  開業記念日である「2025 年 1 月 16 日（木）」にご宿泊のゲストへ 

  長崎を象徴する伝統工芸品「長崎凧（ながさきはた）」をプレゼント 

いたします。和紙の染色からガラスの粉を麻糸に塗り込んだ糸づくり 

まで、ひとつひとつを全て手作業で行った凧は、鮮やかな赤青白で 

描かれた紋様が美しく、実際に揚げることは勿論、縁起物として飾る 

方も少なくありません。 

 

（1）対  象   2025 年 1月 16 日（木）ご宿泊のゲスト 

（2）特  典   長崎県伝統工芸品「長崎凧」（サイズ 25㎝✕25 ㎝） 

（3）そ の 他   1 部屋につき 1張 ／ 紋様はお選びいただけません。 

 

レストラン（先着 150 名様） 

  開業記念日である「2025 年 1 月 16 日（木）」に各レストランをご利用 

  のゲストへ、長崎の伝統柑橘である希少な「ゆうこう」を利用した 

ホテルメイドのパウンドケーキをプレゼントいたします。 

「ゆうこう」の実は柚子やカボスに似ており、柔らかい果肉と甘みの 

あるまろやかな酸味が特徴です。 

 

 



 

 

（1）対  象   2025 年 1月 16 日（木）レストランをご利用のゲスト 先着 150 名様 

（2）店  舗   西洋料理 HARBELLA / 鉄板焼 DeJima / 鮨 DeJima by すし天 

          バーラウンジ THE AZURITE  

（3）特  典   長崎伝統柑橘「ゆうこう」パウンドケーキ 

（4）そ の 他   ゲスト 1名様につき、おひとつのお渡しとなります。（朝食ご利用を除く）  

          （予定の配布数が終了した際は、ご容赦くださいませ。） 

 

2. スイートルーム（7 種類全 28 室）宿泊が当たる！公式インスタグラム キャンペーン  

長崎マリオットホテルは、様々なタイプのスイートルームを全 28 室ご用意しています。 

公式インスタグラムのフォローとコメント投稿により、ペア 10組 20 名様をいずれかのスイー

トルームのご宿泊にご招待いたします。（ご宿泊いただく客室はおまかせとなり、お選びいた

だけません。） 

 

（1）対象期間   2025 年 1月 16 日（木）～ 2025 年 2 月 15 日（土） 

（2）特  典   ホテルセレクトのスイートルーム 1泊ご招待（朝食・MCLUB アクセス付） 

          宿泊期間：2025 年 3 月 1 日（土）～ 6月 30 日（月）  

除外日：5月 3日（土）、5月 4日（日）、5月 5日（月） 

（3）応募要領   ホテル公式インスタグラムのフォローとコメント投稿で応募完了です。 

          詳しくは公式インスタグラムにて 2025 年 1月 16 日（木）にご案内予定です。 

（4）対象客室 

客室名称 
広さ 

（バルコニー含む） 

主な景観 
バルコニー 客室数 

街側 山側 港側 

コーナージュニアスイート キング 80～93 ㎡  ● ● ● 10 室 

コーナージュニアスイート 2 ダブル 86 ㎡  ●  ● 1 室 

ハーバービュースイート 96～102 ㎡   ● ● 4 室 

かもめスイート 112～127 ㎡ ●   ● 6 室 

パノラマスイート 121～138 ㎡  ● ● ● 4 室 

パノラマスイート -ディスティンクト- 146～155 ㎡  ● ● ● 2 室 

インペリアルスイート 242 ㎡   ● ● 1 室 

 

スイートルームにご宿泊のゲストは、エグゼクティブラウンジ「MCLUB（エムクラブ）」をご利用可

能です。国内のマリオットホテルブランドで初となる「MCLUB」は、24時間営業のラウンジとして、

何度でも足を運びたくなるサービスでゲストのご利用をお待ちしています。 

 

     

コーナージュニアスイート ハーバービュースイート パノラマスイート インペリアルスイート MCLUB 



 

 

 

3. 選りすぐりの料理をお届け！「HARBELLA セレクション」ランチ＆ディナー 

  長崎マリオットホテルのレストランは、開業以来 92,000 名を超えるゲストにご利用いただい

ております。その中で、オールデイダイニング「西洋料理 HARBELLA」では、地産地消にこだ

わりながら、開業以来 8回のメニュー更新を行ってまいりました。そこで、開業 1周年企画

として「HARBELLA セレクション」と題し、ゲストにご好評をいただいた料理の数々から選り

すぐった料理をひとつのコースに仕立てました。この機会に、長崎マリオットホテルだけの

「ここにしかないダイニングエクスペリエンス」をぜひご体験くださいませ。   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

（1）提供期間   2025 年 1月 16 日（木）～ 2月 28 日（金） 除外日：1月 23 日（木） 

（2）コース一例 

➀ランチコース Beau Ciel（ボーシエル/美しい空） おひとり様 6,500 円（税サ込） 

内 容 総料理長 榮岩雅幸 コメント 

前 菜 

長崎産真鯛とあご出しコンソメジュレ 

カリフラワームース 根菜塩麹  

長崎伝統柑橘“ゆうこう”ドレッシング 

フレンチの調理法で仕上げた真鯛と、長崎のあご

だしを使った「長崎フレンチ」の代表作です。 

メイン 

（魚） 

長崎魚市場直送鮮魚 バジルのマリニエール  

雲仙産八斗木葱のフォンダン 菜の花 

魚の焼き加減にこだわった一品です。雲仙八斗木

葱の風味と甘さが長崎の冬の魚を引き立てます。 

メイン 

（肉） 

長崎県産牛肉と無添加ベーコンのポトフ 

ビーツ ながさき黄金 大根 キャベツ 

長崎県産牛のすね肉を 4時間煮込み、ナンプラー

とビーツジュースで仕上げた赤いスープのポトフ

です。 

デザート 
林檎のムース カルバドス風味  

五島産塩キャラメルアイスクリーム 

林檎のブランデーを効かせた大人のデザート。 

ゼラチンを減らして絶妙な固さに仕上げました。 

 

➁ディナーコース Belle Soirée（ベル ソワレ/美しい夜） おひとり様 13,000 円（税サ込）    

内 容 総料理長 榮岩雅幸 コメント 

前 菜 
オマール海老のニース風サラダ“ステンドグラス” 

インゲン 鶉卵 ながさき黄金 アンチョビ 

南フランスをイメージしたにぎやかな食材を、ク

リアなトマトコンソメで覆ってステンドグラスの

ように仕上げました。 

リゾット 
長崎県産“なつほのか”とヤリイカのリゾット 

パンチェッタベーコンとうるい 

ホイップした生クリームで仕上げたプロヴァンス

スタイルのリゾットです。 

メイン 

（魚） 

長崎魚市場直送鮮魚 バジルのマリニエール  

雲仙産八斗木葱のフォンダン 菜の花 

魚の焼き加減にこだわった一品です。雲仙八斗木

葱の風味と甘さが長崎の冬の魚を引き立てます。 



 

 

メイン 

（肉） 

長崎和牛テイスティング 黒毛和牛フィレ肉とサ

ーロイン マデラワインソース ホースラディッシ

ュソース 白石蓮根のバリグール ポテトピューレ 

長崎和牛のフィレとサーロインをそれぞれの旨み

を引き立てるソースで提供いたします。 

デザート 
林檎のムース カルバドス風味  

五島産塩キャラメルアイスクリーム 

林檎のブランデーを効かせた大人のデザート。 

ゼラチンを減らして絶妙な固さに仕上げました。 

 

4. グループでお得！4 名様につき 1 名様を HARBELLA ランチ又はディナーに無料ご招待  

  この冬、オールデイダイニング「西洋料理 HARBELLA」はグループでのご利用がお得！ 

  4 名様につき、1名様を無料でご招待（コース料理のご提供）させていただきます。皆さまで

お誘いあわせの上、総料理長が腕を振るった「長崎フレンチ」をぜひご賞味ください。 

 

（1）期  間   2025 年 1月 16 日（木）～ 2025 年 2 月 28 日（金） 除外日：1月 23 日（木） 

（2）対象コース   HARBELLA ランチ   Beau
ボ ー

 Ciel
シ エ ル

 6,500 円 ／ Dans
ダ ン

 Le
ル

 Ciel
シ エ ル

 7,500 円 

          HARBELLA ディナー  Belle
ベ ル

 Soirée
ソ ワ レ

 13,000 円 ／ Felicite
フ ェ リ シ テ

 17,000 円 

                       ※ 料金はいずれも、おひとり様あたり税・サービス料込です。 

（3）ご利用条件   下記ご利用人数のグループを対象に、該当人数のコース料理を「無料」で 

          提供させていただく、最大 25％割引となるお得なキャンペーンです。 

          個人様・法人様でもご利用いただけます。 

 

 

 

     

 

 

（4）ご予約方法   WEB 予約又はお電話（095-895-8884／受付時間 10:00～22:00）にて承って 

 おります。WEB 予約はご利用人数全員分のお料理をご注文ください。係にて 

 当日のお会計時に「無料ご招待分の割引」を適用させていただきます。 

          尚、9名様以上のご利用はお電話のみでのご予約となります。 

 

5．公式 LINE で必ずもらえる！THE AZURITE で使える「キリン生ビール」クーポン 

  長崎の地はキリンビールと浅からぬ縁があり、観光名所「グラバー園」に 

名を残すトーマス・ブレーク・グラバーらが設立した「ジャパン・ブル 

ワリー・カンパニー」が現在のキリンビールの源流となっています。 

公式 LINE 限定で必ずもらえる「キリン生ビール」クーポンで、幕末～ 

明治の歴史に想いを馳せながら、グラスを傾けてはいかがでしょうか。 

 

ご利用人数 無料ご招待 ご利用人数 無料ご招待 

   

04～07 名様 1 名様 12～15 名様 3 名様 

08～11 名様 2 名様 16～20 名様 4 名様 

 
画像提供：グラバー園 

※ 対象のコース料理をご利用のご人数となります。21 名様以上のご利用人数はお受けいたしておりません。 

  本キャンペーンご利用の際には、1 グループにつき 1 会計へのご協力をお願いいたします。 

会計 

 



 

 

（1）配布期間   2025 年 1月 16 日（木）～ 2025 年 2 月 15 日（土） 

（2）特  典   長崎マリオットホテルの公式 LINE で必ずもらえる！キリン生ビールクーポン 

（3）利用期間   2025 年 1月 16 日（木）～ 2025 年 3 月 31 日（月） 除外日：1月 23 日（木） 

（4）対象店舗   バーラウンジ THE AZURITE 

（5）ご 利 用   バータイム（毎日 18:00～L.O.22:30）に、クーポン提示のゲスト 1名様に 

          つき 1杯のキリン生ビールを提供いたします。グループでご来店の場合、 

          おひとり様につき 1クーポン（1画面）のご提示が必要です。 

 

           キリン一番搾り 

「麦 100％✕一番搾り製法」ですっきりしながら、うまみも充分な味わいを 

実現したビールです。 

キリンブラウマイスター 

 芳醇にしてしまりある味わい。キリンのビール醸造職人「ブラウマイス 

 ター」の理想と志の本格プレミアムビールです。 

 

（6）協  賛   キリンビール株式会社 九州統括本部  

詳しくは公式 LINE にて 2025 年 1 月 16 日（木）にご案内予定です。 

 

 

 

WEB 予約 インスタグラム LINE  

   

※ 掲載の写真は全てイメージです。 

※ 食材の入荷等により、予告なく 

内容が変更となる場合がござい 

ますので予めご了承ください。 

 

 

Wonderful Nagasaki Hospitality, Always. 

長崎らしい、素晴らしいおもてなしの心を常に。 
 

 

 

 

 


