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鹿児島県と九州旅客鉄道株式会社（以下、ＪＲ九州）は、新幹線を活用した物流の推進による鹿児島県産

品の販路拡大と販売促進を図るため、２０２３年２月２１日に連携協定を締結し、これから鹿児島の食の魅力

を“最速で”博多や関西へ列車輸送するさまざまな取り組みを進めてまいります。 

 当日中・数時間で届くという“速さ”を体感していただくため、日持ちのしない食材や銘品など、地域のお

いしいものを九州新幹線で運び、博多駅で即売する「つばめマルシェ」。 

今回は連携協定の第一弾として、鹿児島県の朝採れたて、朝水揚げ、焼きたての新鮮な自慢の生鮮品を

生産者の方々や自治体が一体となって販売し、県産品の PRを行うつばめマルシェ×鹿児島県～春のかご

んまフェア～を開催します。 

また、「かごしまの新特産品コンクール」の入賞商品もあわせて販売いたします。ぜひ多くの方に鹿児島県

の旬の逸品をご賞味いただきたいと思っております。皆さまのご来場をお待ちしております。 

 

１ マルシェイベントについて 

 ・ 開催日時 ： ２０２３年３月２４日(金) １４：３０～１８：００ 

25日(土) 11：00～18：00 

26日(日) 11：00～17：00 

※売切れ次第終了です。 

※商品を輸送する列車の到着時間の関係で、開催時間途中から販売を開始する商品がございます。 

 

・ 開催場所 ： 博多駅 在来線中央改札口前スペース 

 ・ 販売商品 ： 「朝水揚げ」鮮魚、「朝採れたて」の野菜など鹿児島県の生鮮品や特産品 
 

※お持ち帰り用の袋は有料（１枚 ビニール袋 ： 10円  紙袋 ： ２０円）です。 

ぜひマイバッグ（保冷バッグ）をご持参ください。 

※天候等のやむをえない事情により、商品が数量僅少もしくは入荷しない場合があります。あらかじめご了承ください。 

 

〈商品の輸送フロー〉 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

地域の“イイモノ”を、列車でどんどんお届け♪ 

つばめマルシェ×鹿児島県 ～春のかごんまフェア～ 

薩摩川内市★出水市★長島町の逸品を販売します 
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九州新幹線 九州新幹線 

生産者さまがお持ち込み 

３月２４日(金)～２６日(日)＠博多駅 



２．販売商品について 

各地域から届くおすすめの商品をご紹介します。 

 

◆薩摩川内市 〈川内駅から積み込み〉 

 

◆出水市 〈出水駅から積み込み〉 

 

 

 

 

商品名 おすすめポイント・特徴 写真（イメージ） 

クロマグロ 川内港から約 50分で行ける絶景の島「甑島」

から、クロマグロをお届します！赤身、中トロ、

大トロ、その一つひとつが、どれも絶品の甑島

産マグロ。脂がのっていながら、決してそれが

しつこく感じられず、さらりとしていて上品な

味わいです。 

 

塩玉ねぎ 朝採れ！ 

塩害で甘くなる！？ 

海岸線沿いの潮風香る砂浜で、栽培されてい

ます。みずみずしく甘い玉ねぎです。 

 

ちんこ団子 朝焼き！ 

薩摩川内市のご当地グルメ。 

しょうゆの焦げた香ばしさそそる団子です。 

24日（金）のみの限定販売です。 

 

商品名 おすすめポイント・特徴 写真（イメージ） 

サワーポメロ 今が旬！晩柑の王様とも呼ばれ、さわやかな

香りとサクサクした食感がクセになり、近年

通販やふるさと納税でも人気が高まってい

る柑橘です！文旦の仲間の大橘（おおたちば

な）を鹿児島では「サワーポメロ」という名で

ブランド化されています。  
さつまあげ 鹿児島県産最上級の魚肉すり身を 100%使

用した、甘さ控えめでヘルシーでおいしいさ

つまあげです！その日しか味わえない出来

立ての味を是非ご賞味ください！ 

 

チーズ饅頭 一口頬張ると濃厚なチーズクリームとほどよ

い甘さのチョコチップが相性抜群！ 

ここでしか買えない 1日 1,000個以上売れ

る看板メニューを出来立てでお届けします！ 

 



 

◆長島町 〈出水駅から積み込み〉 

 

◆かごしまの新特産品コンクール入賞商品 〈鹿児島中央駅から積み込み〉 

商品名 おすすめポイント・特徴 写真（イメージ） 

鰤王 （ぶりおう） 

 

肉質だけではなく「安全性・鮮度保持性・美味し

さ・栄養性・機能性」等、総合的にこだわった『鰤

王』。余計なものを削ぎ落とし、養殖ブリの王道

を行く、生産者の愛情を受けて育った養殖ブリ

の王様です。 

海外の評価では、第５の味覚と呼ばれる「旨味」

が抜群です。褐変までの速度も遅く仕上がって

います。 

 

 

鯛王 （たいおう） 良質の養殖マダイ『鯛王 -たいおう-』は、徹底し

た管理と同種の飼料、稚魚の時から遮光ネット

を使うなど、大切に育まれています。臭みが少

なく、甘味が豊富。さらに肉質も鯛特有の黒ス

ジが出にくく刺身にしても味はもちろん、 焼い

も美味です。  

商品名 おすすめポイント・特徴 写真（イメージ） 

発酵MOON 

奄美の発酵飲料× 

フルーツMIX 

 

暦―KOYOMI― 

鹿児島市 

奄美大島の発酵飲料ミキをアレンジ。 

（プレーン・モリンガ・ドライフルーツ・パッショ

ンフルーツ） 

フルーツを加え、飲みやすく美味しく仕上げま

した。ミキとは、米にさつまいもを加え発酵さ

せた伝統的な飲料です。 

 

 

薩摩海山煎餅 

 

㈱はしコーポレーション 

まるじゅ本舗 

阿久根市 

さつま揚げを煎餅にしました。 

（ぴーなっつ・えびしっぽ・ばじるごま・うにと

のり・きびなごあおさ） 

まるじゅ本舗からお届けする薄焼き煎餅。厳

選した鹿児島色満載の海の幸・山の幸です。 

食材の個性をお楽しみください。 

 

イモバタ会議 

 

(有)ヒル・フィールドカ

ンパニー（おかの屋） 

 

南九州市 

芋とバターをペーストにして「芋バター」に。 

（紫いも・紅はるか・安納芋） 

ホットミルクに入れて飲むスイートポテトを楽

しんだり、パンに塗ったり、ヨーグルトに入れ

たり、様々な形でお楽しみいただけます。 

 

かつおとチーズが 

出逢ったよ 

 

㈱オガワ食品 

鹿児島市 

「食べる鰹節」を製造する際に生まれる鰹節

の破片「のこりもの」に着目。 

鰹節をプロセスチーズとたらシートでサンドし

た新しい鹿児島のおつまみです。 

 

 



 

３．マルシェのない日やリピート購入は「つばめマルシェお取り寄せっ！便」で！ 

オンラインショップ「九州の旅とお取り寄せ」内の“新幹線輸送商品”専用販売サイトで事前にご予約 

いただいた商品を、指定日・指定駅配送するサービスです。 

「つばめマルシェ＠博多」のない日でも鮮度抜群のおすすめ商品を 

詰め合わせセットでご用意します！ 

  

博多駅で定期開催している「つばめマルシェ＠博多」で大人気！“朝水揚げ”“朝締め” 

鹿児島の海の恵みを、新幹線でその日のうちにお届けするので、鮮度が全く違います。 

 ◆受取日時 ： ３月２４日(金) 15：30～20：00 

 ◆受取り場所 ： 博多駅みどりの窓口 （旅行の窓口） 

 ◆販売期間 ： ３月２０日(月) １２：00まで 

詳しくは・・・https://jrk-kyushutabi.shop/html/page24.html 

 

４．最新情報は公式 Instagramのフォローをお願いします。 

（アカウント：tsubame_kyushu_marche） 

今回のつばめマルシェ×鹿児島県の販売商品のご紹介や地域のイベント情報、今後の「つばめマルシェ」

「つばめマルシェお取り寄せっ！便」の開催情報や販売商品など随時発信しています。 

 
 

 

 

 

 

 

５．山陽・九州新幹線を活用した荷物輸送のご用命について（法人向け） 

ＪＲ九州及びＪＲ西日本では、山陽・九州新幹線を直通運転する新幹線「さくら」「みずほ」を活用した、法人

のお客さま向け（事前予約制）の貨客混載事業を行っております。新幹線輸送により、例えば、鮮度が命

の鮮魚や朝どれの野菜、消費期限が短い商品などを九州エリア～関西エリア間で鮮度を維持した状態で

輸送することが可能です。SDGｓにも寄与する新幹線を活用することで新たな物流ネットワークの構築

にお役立てください。ご利用申し込みやご興味をお持ちのお客さまは、下記お問い合わせ先までご連絡

ください。※九州新幹線エリアは、新幹線途中停車駅からの積卸しも可能です。 

 

その他、 博多駅～熊本・鹿児島中央駅間において、事前予約不要で、個人・法人どちらのお客さまにもご

利用いただける荷物輸送サービス        もございます。ぜひ、ご利用ください。 

 

詳しくは・・・ https://www.jrkyushu.co.jp/train/nimotsu/ ＪＲ九州 はやっ！便 検索 

お問い合わせ専用メールアドレス nimotsu@jrkyushu.co.jp 

 

ぽり×２ 

（燻製 Ver.・山椒味・ 

醤油味・梅酢味） 

 

水溜食品㈱ 

南さつま市 

旨味がぎゅっと凝縮された寒干し大根を燻製

し、味付け。噛めば噛むほど鼻に抜け、口に広

がる燻製の香りを「ぽり×２」食感と共にお楽

しみください。 

 

公式 Instagramアカウント名： 
tsubame_kyushu_marche 

 

https://jrk-kyushutabi.shop/html/page24.html
https://www.jrkyushu.co.jp/train/nimotsu/
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