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JR九州は、九州新幹線（博多駅～鹿児島中央駅間）において、本年５月１８日より未活用スペース（旧車販

準備室）を使用し、荷物を輸送するサービス「はやっ！便」を開始しておりますが、在来線を使用した荷物輸

送の実施についても検討を開始いたします。つきましては、実証実験を行い、積載時や運搬時のオペレーシ

ョンの確認などを行います。 

この実証実験では、長崎・大分の駅弁を博多へ直送し、荷物輸送サービスＰＲイベントである「つばめマル

シェ」の特別版「つばめマルシェ ～駅弁まつり～」を開催し、お客さまニーズの検証も行います。 

 

１ 実証実験について 

・ 実 施 日 ： 2021年 10月16日（土）  

※運行状況等により実施を中止する場合があります。 

・ 区   間 ： 長崎駅⇒博多駅、大分駅⇒博多駅 

・ 実施列車 ： 特急「かもめ 10号」 （長崎駅8:47発⇒博多駅10:52着） 

特急「ソニック8号」 （大分駅7:14発⇒博多駅9:37着） 

※業務用室（旧車販準備室）に積み込みます。 

・ 輸送品目 ： 当日の朝に製造された長崎・大分エリアの駅弁等 

 

２ 「つばめマルシェ ～駅弁まつり～」について 

 

 

 

 

・ 実施時期 ： ２０２１年 10月16日（土） 

                ※新型コロナウイルスの感染状況や運行状況等により、 

開催を延期する場合があります。 

・ 開催時間 ： 11時００分～17時００分 ※売切れ次第終了 

・ 開催場所 ： 博多駅 在来線中央改札口前スペース 

・ 販売商品 ： 実証実験で輸送した長崎・大分エリアの駅弁に加え、 

熊本・鹿児島エリアの駅弁も販売（主な販売商品については、別紙参照） 

※総販売数160個限定 

※お一人あたりの販売個数を制限させていただく場合があります。 

 

「つばめマルシェ」は、産地から、新幹線を活用した荷物輸送で当日届く旬の食材など逸品を集めて、１日数

時間だけ、駅にオープンするマルシェです。現在、博多駅と鹿児島中央駅で定期的に開催しています。 

今回は特別版として、10月14日の「鉄道の日」にちなみ、実証実験により長崎・大分から輸送した駅弁に

加え、熊本・鹿児島エリアの駅弁についても販売します！ 

 

 

 

 

長崎・大分から出来たて駅弁を運びます！ 

在来線を活用した荷物輸送実証実験を 

実施します！ 

 

 



別 紙 

■主な輸送・販売商品のご紹介 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※上記商品を含め、九州各エリアの駅弁を全16種類、160個（各 10個）限定で販売します。 

 

■「つばめマルシェ」の販売商品は、公式インスタグラムにてご紹介しています。 

＼公式 Instagram、ぜひフォローをお願いします／ 

「つばめマルシェ」の開催情報や販売メニュー、お店のこだわりなどを

発信する公式 Instagramです。 

食べる人もつくった人も元気になれるマルシェを目指します。フォロー

お待ちしております。 

公式 Instagramアカウント名： 

tsubame_kyushu_marche 

 

■荷物輸送サービスに関するお問い合わせ先 

新幹線・在来線による荷物輸送に関して、ご興味を持たれた方は、 

専用メールアドレス（nimotsu@jrkyushu.co.jp）まで 

お気軽にご連絡ください。 

 新幹線荷物輸送サービス「はやっ！便」専用ＨＰ JR九州 はやっ！便  検索

 

【QRコード】 

駅弁 特徴・おすすめポイント 写真

＜長崎駅＞

ながさき鯨カツ弁当

1,300円

【鯨専門店　くらさき】

今では数少ない「鯨専門店」が作るお弁当です。

白ご飯の上に、鯨のそぼろをふりかけ、その上に鯨カツと竜田揚げが

乗った弁当です。

鯨カツは揚げても硬くならないよう、丁寧に下ごしらえされており、冷め

ても柔らかく美味しくお召し上がりいただけます。

※新型コロナウイルスの影響により、現在は「鯨専門店 くらさき」で予

約販売を行っております。（長崎駅では販売しておりません）

＜長崎駅＞

角煮めし弁当

850円

【坂本屋】

「東坡煮（とうばに）」という、豚の角煮が入ったお弁当です。厳選され

た豚肉（皮付き三枚バラ肉）を使用しており、職人が手をかけ、時間を

かけ、じっくりと煮込んだ味わいは、卓袱料理の老舗「坂本屋」ならでは

の伝統技です。

坂本屋秘伝の東坡煮の煮汁、長崎県産米、もち米、にんじん、ごぼう、

椎茸を竹皮に包んで炊き上げたご飯も絶品です。

※新型コロナウイルスの影響により、現在は「坂本屋」で販売を行って

おります。（長崎駅では販売しておりません）

＜別府駅・大分駅＞

なごり雪

1,400円

【寿し由】

豊後水道の潮の流れに揉まれて育った鰆の西京焼きがちらし寿司の上

に三切れも盛り付けられた駅弁です。鰆の柔らかい身と風味豊かな白

味噌が食欲をそそります。

＜新玉名駅＞

長洲きゃあめし弁当

1,100円

【長洲町旅館飲食店組合】

「きゃあ」とは長洲町であさりのことを言います。有明海産のあさりで

作った「きゃあめし」をメインに、長洲の郷土料理「的ばかいだご」、長

洲町の季節の材料をふんだんに使ったおかずがぎっしりの懐かしい郷

土弁当です。

※熊本・鹿児島　九州新幹線駅弁シリーズ2021「熊本エリア 優勝」

＜嘉例川駅＞

花の待つ駅 かれい川

1,200円

【森の弁当 やまだ屋】

地元産の黒米のご飯と、おかずには鹿児島の郷土料理の「がね」の天

ぷら、原木栽培された椎茸の旨味がしみたさつま赤鶏の煮物、アジの

つけ揚げ、デザートにはけせん団子といった薩摩の郷土料理が詰まっ

た逸品です。

※熊本・鹿児島　九州新幹線駅弁シリーズ2021「総合優勝」

※「花の待つ駅 かれい川」の他に「百年の旅物語 かれい川」も販売予

定ですが、どちらも15時頃からの販売開始となります。

（11時から整理券を配布します）

すしよし

mailto:nimotsu@jrkyushu.co.jp

